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PEYNIR DOLGULU PASTA

Kek icin:

2,5 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

Yarim cay kasigi karbonat

Yarim cay kasigi kabartma tozu
3/4 su bardagi tereyadi

3 yumurta

2/3 su bardagi ayran (oda sicakliginda)
Ceyrek su bardag meyve suyu
Tuz

Dolgusu igin:

250 gram krem peynir (oda sicakliginda)
Yarim su bardagi toz seker

1 yumurta

Kahve

Uzeri icin:

1 su bardadi agik kahverengi seker
1/3 su bardag toz seker

1 cay kasigi toz targin

1 su bardag tereyag

2,5 su bardagi un

Tuz

Genis bir kaba un, seker, kabartma tozu, karbonat ve tuzu ekleyin. Tereyadini ekleyin ve karistirin. Karigim kalin
ve gevrek olacaktir. Yumurta, ayran ve meyve suyunu ekleyin. Plriizsiz ve kabarik bir goriintl elde edene
kadar 2-3 dakika kadar karistirin. Kalibiniza bu karisimin yarisini dékin.

Dolgusu icin bagka buyUk bir kapta krem peynir, kahve, seker ve yumurtay karistirin. Kabarik ve akici bir kivam
elde edene kadar 3-5 dakika ¢irpin. Bu karisimi, kalibinizdaki karigimin Gzerine kasikla yayin. Ayirdiginiz karigimi
krem peynirli karigimin Gzerine egit miktarda yayin.

Uzeri igin kahverengi ve beyaz seker, targin ve tuzu karigtirin. Tereyagini ve unu ekleyip parmak uglarinizla
karistinin. Karigsimi kekin tzerine serpin. 160 derece dnceden isitilmig firinda 45-50 dakika pisirin.
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