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PEYNIR DOLGULU KAKAOLU KEK

https://www.muratbey.com.tr

Kek icin:

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1/2 su bardag siviyag

1/2 su bardagi st

2 yemek kasigi kakao

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Peynir Dolgusu igin:

300 gr. Muratbey Sdrmeli peynir
2 adet yumurta

1/2 su bardag toz seker

1 adet portakal kabudu rendesi
2 yemek kasigi un

Kek kalibini kati yag ile iyice yaglayiniz. Bir kapta Muratbey Strmeli peynir, yumurtalar ve toz sekeri krema
kivamina gelene kadar ¢irpiniz. Portakal kabugu rendesi ve unu ekleyip tekrar ¢irpiniz. Karigimi kenarda
bekletiniz. Girpma kabinda yumurta ve toz sekeri ¢irpiniz. St ve siviyag ilave edip ¢girpmaya devam ediniz. En
son elenmis un, kakao, kabartma tozu ve vanilyay! ilave edip diglk devirde ¢irpiniz. Karigimin yarisindan biraz
fazlasini kek kalibina bosaltiniz. Uzerine peynirli harci kasik kasik bosaltiniz ve kagigin tersi ile yavasca yayiniz.
Kalan kek karigsimini peynir dolgusunun Uzerine gezdiriniz. 40 dakika 150-160 dereceye ayarlanmis firinda
pisiriniz.
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