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PEYNIR DOLGULU JALAPENO BIBERI

https://www.elele.com.tr

10 jalapeno biberi

2 yemek kagsigi krem peynir

2 yemek kagsidi ince kiyiimig maydanoz
1 su bardagi galeta unu

2 yumurta

Tuz

Kizartmak igin

Aycicegdi yag:
Biberleri uzunlamasina ortadan ikiye kesip ¢ekirdeklerini temizleyin. Peynir ve maydanozu karigtirin. Biberlerin

iclerini peynir ile doldurun ve pargalari tekrar birlestirin. Yumurtalara tuz ekleyip gatalla ¢irpin. Biberleri 6nce
yumurtaya sonra galeta ununa bulayin. Islemi iki kez tekrarlayin ve kizgin yagda kizartin. Sicak ya da ilik servis

yapin.
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