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PEYNIR DANTELLERI

Malzemesi:

3 bardak elenmis un,

1,5 cay kasigi tuz,

1 ¢irpiimis yumurta,

1 bardak margarin,

3 ¢orba kasigi.limon suyu,

buz suyu,

1,5 bardak ince rendelenmis kasar peyniri.

Hazirlanisi:

Un ve tuzu birlikte eleyin. Yagi keserek ilave edin. Limon suyuyla karigtirilmis yumurta katip hamuru toplamaya
yetecek kadar buz suyu koyun. Hamuru yarim santim kalinhiginda agin. Yarisina rendelenmis peynir serpin. Ikiye
katlayarak kenarlarini bastirin, tekrar agin. Yarisina peynir serpip katlayin ve bir defa daha agin. Yani hamur G¢
defa ac¢iimis olur. Baklava seklinde kesin. Yagdlanmis tepsiye koyarak sicak firinda 10 dakika pisirin. Hemen
servis yapin.
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