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PEYNIR CORBASI

250 gr. eritme peyniri
Yaglamak i¢cin margarin
8 ince dilim ekmek

4 bardak et suyu

20 gr. tereyag!

2 yumurta maydanoz

Eritme peynirini dilim dilim kesin. Atege dayanikli olan bir kabi margarinle yaglayin. Sirayla ekmek dilimlerini ve
peynir dilimlerini dizin. Uzerine et suyunu doékin. Tereyadini kiicik parcalar halinde Gzerine dagitin. Kizdiriimig
olan firinin orta géztine kabinizi strip 30 dakika pisirin. Pisme suresinin bitiminden 10 dakika dnce yumurtalar
¢irpin ve gorbanin Gzerine dékin. 10 dakika sertlesmesini bekleyin. Firindan alin ve kiyilmig maydanoz serpip
servis yapin.
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