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PEYNIR CORBASI

1 adet ufak sogan

5 ¢orba kasiJi siviyag

2 ¢orba kasiJi un

6 su bardagi su

1 dilim beyaz peynir

1 su bardagi rende kasar
Yarim tath kasigi tuz
Uzeri igin:

8-10 dal maydanoz

Sogan ince kiyilir, yagda pembelestirlir. Uzerine un ve soguk su eklenir ve siirekli karigtirarak kaynatilir. Tuz
ezilmis beyaz peynir ve rende kasar eklenir. Birka¢ dakika sonra atesten alinir. Servise alinir. Uzerine kiyilmis
maydanoz serpilir.
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