PEYNIR CORBASI

50 gram un

1 kasik margarin

4 bardak su

1 tane yumurta

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardag et suyu

1 er cay kasigi nane, tuz, karabiber, pul biber
1 tutam dereotu

Bir kasede peynir, yumurta, yogurt ve 1 ¢cay bardagi et suyunu blendirdan gegirin.

Tencerede margarinle unu hafif kavurun.Topaklanmamasi igin azar azar ve slrekli karigtirarak suyunu ilave
edin. (Gorbanizda topaklanmalar olusursa el blenderindan gegirin.) Kaynamaya baslayinca, ¢irptiginiz peynirli
karisimi ilave edip 10 dakika kadar kaynatip ocagi séndurin.

Baharatlari ve dereotunu ilave edip,karistirip sicak olarak servis yapin.
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