—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIR CORBASI (HOLLANDA)

(kaassoep)

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

60 gram edam peyniri,

60 gram fontina peyniri,

25 gram rendelenmis parmesan peyniri,
35 gram margarin yagi,

35 gram un,

1 sap kereviz,

1 klicUk paket et suyu hilasasi,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Bir tencereye yagdi koyup eritmeli. Yag eriyince tahta bir kasikla unu azar azar katip yaga yedirmeli.
Karigimi bes dakika kadar karistirarak kavurduktan sonra 4 bardak kaynar suda eritilerek et suyu durumuna
getirilmis et suyu hdlasasini sicim gibi ince akitarak yagl una yedirmeli. Sonra bu karigimi hafif ateste vakit vakit
karistirarak kaynatmali. Bes dakika sonra kiiglk parcalara dogranmis kereviz yapragini katmal.

Beri yanda edam peynirini rendelemeli, fontina peynirini kliclk parcalara dogramali. Sonra edam peyniriyle
fontinayi rendelenmis parmesanla harmanlayarak iyice karistirmali ve ¢orbayi atesten indirmeden bes dakika
Once igine atmali. Karigtirarak bir tasim kaynatmali. Tuzunu, biberini serptikten sonra birkag¢ defa daha
karistirmali ve gorba servis kasesine bosaltip servis yapmall, isteyenler bu ¢corbanin igine zeytinyaginda
kizartilmig kiigUk veya blylk ekmek pargalar da katabilirler.
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