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PEYNIR CIPSLI PIRASA CORBASI

https://www.sabah.com.tr

2 dal pirasa

1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi toz zerdegal

2 yemek kasigi tam bugday unu
2 adet kugkonmaz

1 adet kig¢uk boy patates

5 su bardagi tavuk suyu

1 dal taze kekik

100 gram kegi peyniri

1 su bardag st

Yarim ¢ay kasigi karabiber

2 yemek kasig tuz

Peynir Cipsi Igin:

1 su bardagi ince rendelenmis kasar peyniri
1 yemek kasigi mavi haghas

1 cay kasigi kekik

Peynir cipsi igin tim malzemeyi karigtirin. Pigirme kagidi ile kaplanmig firin tepsisine aralarinda bosluk kalacak
sekilde bu hargtan birer yemek kasigi koyun. Onceden isitilmis 180 derece firinda eriyip hafif¢e kizarana kadar
pisirin. Firindan alip sogumaya birakin. Gorba igin derin bir tencereye tereyagi ve zeytinyagini alip, tereyagi
eriyene kadar isitin. Zerdegall katip bir-iki kez karigtirin. Un ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun. Iri pargalar
halinde dogranmig sebzeleri ekleyip, sebzeler yumusayana kadar pisirin. Tavuk suyu, tuz, karabiber ve kekigi
katip, sebzeler dagiimaya baglayana kadar pisirmeye devam edin. Blender&apos;le ¢ekip plrizsiz bir kivam
elde edin. Son olarak keci peyniri ve siti ilave edin. Bir tasim kaynatip ocaktan alin. Servis tabaklarina pay
edip, peynir cipsleri ile birlikte sicak olarak servis yapin.
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