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PETA BOREGI (KAYSERI)

Kayseri Buylksehir Belediyesi

1 su bardagi un

2 adet yumurta

1 su bardag st

Y2 su bardagi zeytinyagi

1 yemek kasigi kuru maya
1 cay kasigi ¢orek otu

2 cay kasigl tuz

ic harci

200 gr yagh kiyma

1 adet domates

2 adet yesil biber

2 yemek kagsidi domates salgasi
1/3 ¢ay bardagi zeytinyagi
1 cay kasig pul biber

2 cay kasigl karabiber

1 cay kasigi tuz

Mayay! Ilik suda eritin ve 1 yumurta, un, tuz, sit ve zeytinyagdi ile yogurun. Hamuru iki beze yapip dinlendirin.
Kiymayi yagda kavurun ve igerisine salgayi ilave edin. Kavrulan kiymaya ince kiyilmig domates ve yesil biberi
ilave edip bes dakika daha kavurun. Tuz, karabiber ve pul biberi ilave edip karigtirin.

Genis bir tabaga aldiiniz i¢ harci sogutun. Hamuru pizza gibi yuvarlak agip icine sogumus harci yayin. Actiginiz
diger hamuru Uzerine kapatip kenarlarini kivirin. Uzerine ¢irpiimig yumurta sUrlp ¢érekotu serpin.

Yagladigimiz firin tepsisine koyup 180 derece firinda 25-30 dakika pigirip dilimleyerek servis edin.

Not: Ender(ilik[?lte yapilan bu béregin bir diger adi da Arnavut pidesidir.
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