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PESTUKEN CORBASI (SIVAS)

4 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 su bardagi haslanmig asurelik bugday
6 bardak kemik suyu

1 yumurta

1 cay bardagi haglanmis nohut

1 kuru sogan

1 su bardagi pestiken

2 YEMEK KASIGI UN

1 tath kasidi tuz

1 Cay bardagi haglanmis yesil mercimek
1 yemek kasigi nane

1 klguk kuru sogan kiiguk kiigtk dogranarak 4 yemek kagigi Sana Klasik margarin ve 1 yemek kasigi nane ile
derin bir tencerede kavrulur. Uzerine 6 bardak kemik suyu, 1 su bardagi asurelik bugday, 1 ¢cay bardag yesil
mercimek , 1 cay bardagi nohut ve 1 tatl kasidi tuz ile 10 dakika kaynatilir.Dider tarafta 1 su bardagi pestiken 1
yumurta ve 2 kasik un ¢irpilir. Karistirilarak kaynayan ¢obaya eklenir.Kesilmemesine dikkat edilerek 10 dakika
daha kaynatilir. Sicak servis edilir.
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