
Yiyiniz içiniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'ın lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PESTOLU VE KAVRULMUŞ DOMATESLİ SOMON BALIĞI

https://shop.kenwoodworld.com.tr

1 çay kaşığı kekik
2 adet somon fileto
1 çay kaşığı zeytinyağı
2 yemek kaşığı fesleğenli pesto
150 gram çeri domates

Airfryer’ı 200 dereceye kadar önceden ısıtın.
İki parça somon filetoyu zeytinyağlı sepete koyun, sıcaklığı 180 dereceye ve pişirme süresini 15 dakikaya
ayarlayın.
5 dakika sonra ikiye bölünmüş çeri domatesleri ekleyin.
5 dakika sonra fesleğenli pestoyu ekleyin.
Pişirme süresi bittiğinde üzerine limon suyu ve ince kıyılmış kekik serpin.
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