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PESTOLU RAVIOLI

https://www.bosch-home.com/tr/

Hamur icin:

2 yumurta

2.5 su bardagi un

1 corba kasigi siviyag

1-2 ¢orba kasigi su

1 cay kagigi tuz

Ic Malzeme:

200 gr beyazpeynir
Yarim demet maydanoz
Pesto Sos icin:

1 demet feslegen

2-3 yaprak maydanoz

1 kahve fincani gam fistigi
50 gr eski kasar peyniri

2 kahve fincani zeytinyagi
2 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Hamur igin gerekli malzemeyi bir kaba alip karistirin ve 10 dakika yogurun. Uzerini kapatip 20 dk. dinlendirin.
Hamur iki pargaya bolip merdane ile 2 mm incelikte agin. Peyniri ufalayip kiyilmig maydanozla karigtirin.
Hamurun bir tanesinin tGzerine 2 cm araliklarla birer tutam peynirli karisgimdan koyun. (Manti yapar gibi) Uzerine
diger hamuru kapatin. Dolgularin aralarindan bigakla kare kare kesin. Tencerede bol miktarda su kaynatip igine
tuz ve biraz siviyad koyun. Ravyolileri 5 dk haglayin. Pesto sos igin verilen bitiin malzemeyi rondoda ¢ekin.
Ravyolileri servis tabagina alip Gzerine pesto sos dokerek servis yapin.
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