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PESTOLU MINESTRONE CORBASI

1 adet sogan (kip dogranmis)

1 adet kabak (kiip dogranmig)

5 dal pazi (kabaca dogranmis)

1 adet havu¢ (kip dogranmig)

2 adet kereviz sapi (ince dilimlenmis)
1/2 ¢ay barda@ haglanmig fasulye
1/2 cay bardag piring

2 adet domates (kabuksuz )

2 dal feslegen

1 corba kasigi sam fistigi

1/2 ¢ay barda@i zeytinyag!

1 adet Knorr Tablet Tavuk Bulyon
1.5 litre sicak su

Feslegen, sam fistigi ve fasulyeyi rondodan gegirerek piire yapin.

Tencereyi kizdirin ve yag ilave ederek sirasiyla havug, kereviz, sogan ve kabagi 5 dakika soteleyin.
Ardindan kabaca dogranmis domatesleri ve pazilari ilave edin ve 2 dakika daha pisirin.

Son olarak fasulye puresini, pirinci ve tavuk suyunu ilave ederek piringler agilana kadar pisirin.
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