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PESTOLU MAKARNA

Malzeme

- 150 g roka

- 50 g cam fistig

- 75 g (5 ¢orba kasig)

- Zeytinyag

- 65 g (1 su bardagi) parmesan veya kasar peyniri rendesi
- 500 g hazir makarna

- Tuz, karabiber

- 75 g (5 ¢orba kasigi) Sana

- 1 ¢orba kasigi konkése domates

Hazirlanigi

On hazrrlik olarak rokalari ayiklayip yikadiktan sonra stizdirGn.

Sosu hazirlamak igin roka, ¢am fistidi, zeytinyadi ve rendelenmis parmesan peynirini blendira koyup, karisimi
pure haline getirin. E§er sos akici olmazsa birkag kasik su ilave edip, tekrar karistirin. Bir tencereye en az 3 litre
(12 su bardagi) su koyun. Tuzu ve aygicek yagini ekleyin. Harli ateste bir tasim kaynatin. Su kaynayinca
makarnalari tencereye koyun ve 10-12 dakika, tahta bir kasikla veya iki digli bir ¢atalla ara sira karstirarak
haslayin. Makarnalar hafif diri kalacak bi¢imde pigince bir siizgece aktararak siziin. 75 g (5 ¢orba kasig)
Sana'yl bir tencerede agir ategte eritin. Yag eriyince haglanmig makarnalari ilave edin.

Haglanmig ve Sana lanmig makarnalarin igine pesto sosunu dokerek iyice harmanlayin. Onceden isitiimig
tabaklara aktarin. Uzerine konkase domatesiyle servis yapin.
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