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PESTOLU KREP

2 su bardagi sut

1.5 su bardagi un

1 adet yumurta

6 adet 1spanak yapragi

1 cay kasig tuz

4 yemek kagig margarin
Yarim ¢ay kasigi karbonat

Derince bir kapta yumurtayi ve sitl iyice ¢irpin.Unu, tuzu ve karbonati da ekleyin,purtizsiz bir kivam elde
edene kadar ¢irpin.Ispanak yapraklarini da ekleyip blendirdan gegirin. Krep hamuru ¢ok koyu olmayan az
akiskan kivamda olmalidir.

Krep tavasi yada herhangi teflon bir tavaya margarin ile yaglayin ava iyice i1sininca bir kepge krep hamurunu
tavanin ortasina dokun. Tavayi elinizde saga sola ¢evirip hamurun tim tavaya yayllmasini saglayin. Tahta bir
spatula ile krebin kenarindan tavadan ayrilip ayriimadigini kontrol edin. Ayriliyorsa pismis demektir.
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