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PESTO VE KEGI PEYNIRLI PATATES FRITTATA

4 orta boy patates

1 dis sarimsak

8 adet yumurta

1 corba kasig zeytinyagi

100 gram yumusak dilimlenmis kegi peyniri
3 yemek kagigi sosis

Domates

Feslegen

Patatesleri yumusayana kadar tuzlu suda 5 dakika kadar haglayin.

Bu arada firininiz1 220 derecede Isitin.

Sarimsak ve yumurtalarinizi baharatla birlikte karistirin ve patatesleri bu karisima bosaltin ve iyice karigtirin.
Yagdi yapismaz tavada isitin ve yumurtall patates karisimini igine koyun.

5 dakika boyunca disuk sicaklikta pisirdikten sonra firinda da bir 10-15 dakika daha pigirin.

Kegi peynirini kenarlarina koyun ve Uzerine pesto sos dokin.

Dilerseniz yanlarina domates ve feslegen koyup servis edebilirsiniz.
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