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PESTO SOSU

6 dis sarimsak

Deniz tuzu

100 gram ¢am fistigi

100 gram parmesan peyniri
Karabiber

2 su bardagi zeytinyagi

2 demet feslegen

4 cay kasigi tuz

Petso sosu tarifi icin dnce feslegeni yikayip yapradi dallarindan ayirin. Yapraklari kurulamayi unutmayin.
Parmesan peynirini rendeleyin.

Fistigi karamel rengine gelinceye kadar ateste kavurduktan sonra sogumasi igin bekletin.

Zeytinyadl, sarimsak, tuz, biber, feslegen, fistik ve parmesan peynirini dnce karistirin. Sonra blenderdan gegirin.
Pesto sosunuz yemekler ve salatalar igin hazir.

Not: Pesto sosunu makarna, pizza, kanepe, salata ve 1zgaralarda kullanabilirsiniz.
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