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PESTO SOSU

2 su bardagi taze feslegen yapragi

Geyrek su bardagi kavrulmus tuzsuz aygicegi cekirdegi
3 yemek kasigi rendelenmis parmesan peyniri

2 yemek kasig1 6gutilmis keten tohumu

1 cay kasig! limon kabugu rendesi

2 yemek kagi@i limon suyu

2 dig sarimsak

3/4 cay kagsidi tuz

1 tath kasidi taze ¢ekilmis karabiber

3/4 su bardagi zeytinyagi

Feslegen, ay ¢ekirdegi, parmesan, keten tohumu, limon kabugu rendesi ve suyu, sarimsak, tuz ve karabiberi
mutfak robotuna koyun.

Yaklasik 10 dakika boyunca, ince ¢ekilmis kivama gelene kadar karigtirin.

Karistirma sirasinda, yavas yavas zeytinyagini ekleyin ve piriizstiz olana kadar yaklasik 1 dakika ¢irpin.
Pestoyu hava gecirmez bir kaba aktarin ve buzdolabinda 5 giine kadar saklayin.

Kullanmadan énce 5 dakika oda sicakliginda bekletin ve karigtirin.
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