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PESTO SOSU

2 demet taze feslegen

150 gram parmesan peyniri
100 gram dolmalik fistik

2 su bardagi zeytinyagi

4-5 dis sanmsak

Tuz

Feslegen yapraklarini dallarindan koparip glizelce yikayin.

Sulari sGzilen feslegenleri ince ince kiyin.

Fistiklari 2-3 dakika kadar tavada kavurun.

Parmesani ince ince rendeleyin.

Sarimsaklari ezin.

Parmesan haric tim malzemeyi mimkinse havanda ezin, mimkin degilse mutfak robotundan iyice kaynasana
ve pure haline gelene kadar robottan gegirin.

Karigsima parmesani ve zeytinyadini azar azar ekleyerek karigtirmayi strdirtin.

Tdm malzeme homojenlestiginde sosunuz hazirdir.

AJzi sikica kapall bir kavanozda buzdolabinda saklayabilirsiniz.
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