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PESTO SOSLU VE TON BALIKLI KANEPE

4 dilim ¢avdarl tam tahil ekmegi
400 gram ton balidi konservesi
1 yemek kagigi sizme yogurt

1 yemek kagigi mayonez

1 cay kasigi tuz, karabiber

2 adet yumurta

Yarim demet endivyen

Yarim demet dereotu, maydanoz
2 dig sarimsak

1 cay kasigi tuz, karabiber

2 yemek kasigi tereyagi

Ton baligi, yogurt, mayonez, tuz ve karabiberi mutfak robotunda pure haline gelinceye kadar karigtirin.
Yumurtalar rafadan olacak sekilde pigirin.

Pesto sos i¢in ; Dereotu, maydanoz, rendelenmis sarimsak ve sana yagini mutfak robotunda ¢ekin. Tuz,
karabiber ve kalan tereyagini ekleyip karistirin. Ton baligi karigsimini ekmeklerin Gzerine paylastirin. Endivyen
yapraklarini yerlestirin. Haglanmis yumurtalari ortadan ikiye kesip sandviglerin Gzerine ekleyin. Pesto sos
gezdirip servis yapin.
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