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PESTO SOSLU VE PATLICANLI EKMEK DILIMLERI

1 6lct ekmek hamuru

2 adet patlican

1 cay bardagi dolmalik fistik

8 yemek kasi§i tereyagi

Yarim demet feslegen

1 dis sarimsak

50 gr rendelenmis parmesan peyniri
Tuz

Patlicanlari uzunlamasina ince dograyip Uzerine eritilmis tereyadi siriin ve tuz serpistirin. Firin 1zgarasinda her
iki tarafini 4[?ler dakika pisirin.

Hamurun Uzerine pesto sos siriin. Patlican ve sarimsak dilimlerini dizin. Karabiber ve dolmalik fistiklari Gzerine
serpigtirin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarlanmis firinda pigirin. Dilerseniz kiraz domateslerle sUsleyerek sicak servis
yapin.

© lezzetler.com tarif no:104290 « adi:Pesto Soslu ve Patlicanli Ekmek Dilimleri « gdnderen:siyami « indirme tarihi:04.04.2025 - 19:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pesto-soslu-ve-patlicanli-ekmek-dilimleri-vt75972
http://www.tcpdf.org

