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PESTO SOSLU VE DOMATESLI EKMEK (EKMEK
MAKINESI)

475 gram beyaz ekmek unu

1+1/2 tath kagidi tuz

2 tatl kagig1 pudra sekeri

1 + 1/4 tath kasid instant kuru maya

2 corba kasigi zeytinyagi

2 corba kasigi pesto sos

275 ml. su

75 gram guneste kurutulmus domates (ince dogranmis)
3 corba kasigi dolmalik fistik

1 yumurta sarisi (Uzerine sirmek igin)

1. Kalibi makineden gikartin ve hamur karigtirici bigcag makineye yerlestirin. Sojuk su, zeytinyadi ve pesto sosu
kaliba alin. Un, tuz ve pudra sekerini ekleyin. Unun ortasina kuiglk bir havuz agip mayayi serpistirin.

2. Kalibi ekmek makinesinin igine yerlestirin. Kapqgini kapatip, temel beyaz veya biyUk 750 gr.'lik ekmek/
pisirme digmesini ayarlayin, isteginize gore Ust kizartma ayarini yapin. Makineyi ¢aligtirin.

3. 1 corba kasigi dolmalik fistigi ayirin, ilave malzeme sinyali ¢alinca, kurutulmus domates ve dolmalik fistiklari
ekleyin. Kapag kapatin ve programin devam etmesini saglayin.

4. Programin bitmesinden 1 saat 6nce, yumurta sarisini 1 ¢corba kasigi su ile karigtirip ekmegin tzerine strdin.
Ayirdiginiz doimalik fistiklari Gzerine serpin. Ekmek makinesinin kapagini kapatin ve programin bitmesini
bekleyin.

5. Programin sonunda kalibi makineden ¢ikartin. Plastik bir spatula ile ekmegi kalibin kenarlarindan kurtarin.
Ekmegi firin telinin Gzerine alip sogumasin, bekleyin.
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