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PESTO SOSLU SEBZELI PizzA

3 su bardagi kepekli un

Yarim paket instant kuru maya
1 cay bardag eritiimis margarin
1 cay bardagdi ilik st

1 tath kasidi seker

1 cay kasigi tuz

Yeterince ilik su

Pesto sos igin:

1 demet feslegen

2 dig sarimsak

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
25 gr cam fistigi

2 yemek kagig1 parmesan peyniri
Uzeri Igin:

1 adet kabak

1 adet patlican

2 adet kirmizi biber

300 gr mantar

1 cay bardagi misir

1 cay bardagdi dilimlenmis siyah ve yesil zeytin
300 gr mozarella peyniri

400 gr kagar peyniri

Unu derin bir kaba alin. Gizerine tuz, toz seker ve mayay ekleyip karistirin. Ortasini havuz seklinde agtiktan
sonra eritilmis yagi ve sitl ekleyin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edinceye kadar ilik suyu
ekleyip yogurun. tizerine nemli bir bez 6rterek 45 dakika bekletin. Kabadin kabugunu kaziyin. Patlicanlar alacali
soyun. TUm sebzeleri ince dilimleyin. Misiri ilave edin. Sos i¢in feslegen, cam fistigi ve sarimsag@i mutfak
robotunda ezin. Uzerine yavas yavas zeytinyadi ekleyip karistirmaya devam edin. Son olarak parmesan peynirini
ekleyip kanstinin. Pizza hamurunu dikdértgen firnin kabinin blytkligine gére agin ve yagladiginiz tepsiye
yerlestirin. Uzerine pesto sos sUrln. 200 gr rendelenmig kasar peynirini serpip dilimlediginiz sebzeleri yerlegtirin.
Onceden isitilmig 180 derece firinda 20 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip kalan kasar peynirini ve mozarella
peynirini ekledikten sonra tekrar firina verin. Peynirler eriyince firindan ¢ikarip sicak servis yapin.
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