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PESTO SOSLU SEBZELI MAKARNA

75 Gr Sana Klasik

1 Adet yesil sogan

1 Paket kelebek makarna
1 Kutu krema

1 Adet kirmizi biber

1 Adet yesil biber

3 Yemek KagiJi pesto sos
1,5 Litre su

Biberleri ve soganlar kiip kip dograyip yagsiz tavada 25 gram Sana klasik margarin ile biraz tuz ekleyerek
kavurun. Bir paket makarnayi 1,5 litre suda, orta ateste pigirin. BlyUkge bir cezveye bir paket kremayi ve (g
kasik pesto sosu karistirip baglayin. Orta ateste pisirin. Boza kivamindan biraz sivi olunca atesten alin. Tabaga
makarna ve sebzeleri koyduktan sonra pesto sosunu sicak halde makarnanin Gzerine dékin.
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