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PESTO SOSLU PIRZOLA

1 su bardagi (10 dilim) robotta gekilmis ETi Klasik Etimek
12 adet kuzu pirzolasi

1 adet yumurta

3 corba kasigi pesto sos

1 tath kasidi hardal

2 corba kasigr misir unu

1/3 su bardagi rendelenmis Parmesan peyniri

1/3 su bardagi ince ¢ekilmis dolmalik fistik

Yumurta, pesto sos, hardal ve misir ununu iyice ¢irpin, tuz ve biberle tatlandirin. Bir kabin iginde ¢ekilmis
Etimek'leri, Parmesan peynirini ve dolmalik fistigi karigtirin. Pirzolalari dnce pesto soslu karisima daha sonra da
Etimek'li karigsima bulayip buzdolabinda 30 dakika bekletin. Pirzolalari kizartma yagdinda,iki ylizide pisene kadar
kizartin. Salata ile servis yapin.

Not: Pesto sos i¢in, iki demet feslegeni 4 ¢orba kagsigi dolmalik fistik, iki dis sarimsak, 4 ¢orba kasigi rende
parmesan peyniri ile robotta ¢ekin. Cekerken yavas yavas 4 corba kasi§i zeytinyagdini da ilave edin.
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