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PESTO SOSLU PENNE

1 paket penne makarna

50 gram taze feslegen

100 gram parmesan peyniri
15 gram ¢cam fistigi

1 dis sarimsak

100 ml zeytinyagi

Tuz

Fesleden yapraklari tek tek ayrilir ve bol suda yikanir. Kagit haviu yardimiyla feslegenler kurulanir. Permesan
peyniri ve sarimsag@i rendeledikten sonra gam fitig1 ve taze feslegen yapraklariyla birlikte mutfak robotunda
purtzsiz kivam alana kadar ezilir. Karigimin igerisine azar azar zeytinyagi eklenir ve kivam almasi saglanir.
Derin bir tencere igerisinde su ve tuz eklenip kaynayinca makarna haslanmaya baslanir. Ortalama 8 - 10 dakika
haglanan makarna stzullr. Stzilirken suyundan 1 su bardag kenara ayrilir. Hazirlanan pesto sos tencereye
alinir ve igerisine bi ka¢ kasik haslama suyundan ilave edilir. Uzerine makarnalar eklenir ve sicak servis edilir.
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