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PESTO SOSLU PENNE

Makarna igin:

1 paket penne makarna
60-70 ml Sut Kremasi

Pesto Sos icin:

1 demet roka

3 yemek kasigi margarin

2-3 dis sarmisak

1 yemek kasigi dolmalik fistik
2 yemek kasigi ceviz

Yarim su barda@i parmesan peyniri veya eski kasar rendesi (Arzuya gore)
Tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi sivi yag

2 litre suyu tencereye koyup bir tatl kasigi sivi yag ve tuz ekleyin. Su kaynamaya basladiginda makarnalari
ekleyip diri kivamda(hamurlagsmasina) izin vermeden pisirin. Pistiginde bir tel slizgeg¢ten gegirip Ustlne bir
bardak soguk su dokuin.

Makarnalarin pisme agsamasinda pesto sosu hazirlayin.

Dolmalik fistiklari, margarini ve cevizi teflon tavaya koyup kisik ateste hafifce kavurun.

Rokalari yikayip kurulayin.

TUm pesto sos malzemesini rondoya alip malzemeler 6zlesene kadar ¢alistirin. Sosunuz hazir. E§er sosu daha
fazla malzeme ile yaparsaniz kapakli bir kapta buzdolabinda 1 hafta saklayabilirsiniz. Pisen makarnayi
tencereye yeniden alip ocagda alin ve st kremasini ekleyin. 1-2 karigtirip makarnanin siit kremasini gekmesini
saglayin. Ocagin altini kapatip pesto sosunu da ilave edin. lyice karismasini sagladiktan sonra ilik olarak servis
edin.
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