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PESTO SOSLU PATLICAN RULOLARI

10 Adet iri patlican

10 Corba Kasigi Zeytinyagdi
4 Tath Kagigi Kekik

2 Gay Kasigi Karabiber

2 Cay Kagigi Tuz

Igi igin:

20 Adet iri domates

2 Dis sarimsak

3 Adet kuru sogan

2 Gorba Kasigi kasigi zeytinyagi
2 Gay Kasigi tuz

2 Gay Kasigi karabiber
Sosu igin:

1 Demet Taze Feslegen

4 GCorba Kasigi Zeytinyagdi

Patlicanlari yikayip kabuklarini soyalim. Her bir patlicani seritler halinde tge bélelim. Zeytinyag, kekik, karabiber
ve tuzu karigtirip firga yardimiyla patlicanlarin tizerine sirelim ve 175 derecelik firinda 35 dakika pisirelim.

Ote yandan minik minik dogradigimiz sogan ve sarimsaklari, zeytinyaginda soteleyelim. Kiip dogradigimiz
domatesleri de katip sotelemeyi sirdirelim. Tuz ve karabiberi ilave edip ocagin altini kapatalim. limalari igin
bekledikten sonra patlicanlari sulandirmamasi igin sosumuzu suizelim. Her patlican seridinin (zerine domatesli
sostan koyup rulo seklinde kiviralim. Servis tabagina alip dilersek maydanozla sisleyelim. Pesto sosu
hazirlamak igin taze feslegen ile zeytinyagini robotta ¢ekelim. Stizlip servis tabaginin lizerinde gezdirelim.
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