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PESTO SOSLU MAKARNA

6 kisilik malzemeler:

1 paket lile makarna

1 demet maydanoz

Yarim demet dereotu

6-7 dal taze nane

6 dis sarimsak

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi

3 corba kasiJi rendelenmis kasarpeyniri
1 kibrit kutusu kadar beyazpeynir
1-2 ¢orba kasigi su

1 tutam karabiber

Tuz

1. Makarnayi tuzlu suda haglayip stiziin. Maydanoz, dereotu ve naneyi temizleyip kiyin. Sarimsaklari soyup ezin.
Beyazpeyniri ufalayin.

2. Maydanoz, dereotu, nane, dolmalik fistik, zeytinyagi, sarimsak, tuz ve karabiberi robotta ezip derin bir kaba
alin. Beyazpeynir, kasarpeyniri ve 1-2 kasik suyu ilave edin. Gatalla ezerek malzemeleri birbirine yedirinceye
kadar karigtirin.

3. Makarnay! tencereye alip hazirladiiniz pesto sosunu ekleyerek harmanlayin. Sicak servis yapin.
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