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PESTO SOSLU MAKARNA

Ebru Omurcali

1 paket makarna (kalem veya spagetti makarna)
Pesto sos igin:

1,5 demet feslegen

4 dis sarimsak

1 su bardagi sizma zeytinyagi

Yarim ¢ay bardagi doimalik fistik

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

2-3 dilim parmesan peyniri veya pecorino peyniri
Yarim ¢ay bardagi doimalik fistik

Kiyilmig maydanoz

Makarnayi kaynar tuzlu suda 8 dakika haslayip stiziin ve kenara alin. Pesto sos i¢in karigtirma kabini buz dolu
bir kasenin icine yerlestirin. Feslegen, sarimsak, zeytinyagi ve yarim cay bardagi dolmalik fistigi karistirma
kabinin i¢ine koyup, purizsuz bir kivam alana dek blenderden gecirin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Makarna
ekleyip harmanlayin. Dolmalik fistigi yapigmaz ylzeyli tavaya alip, altin rengi olana dek kavurun. Makarnayi
servis tabagina alin. Uzerine dolmalik fistik ve maydanoz serpin. Parmesan dilimleri yerlestirip servis yapin.
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