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PESTO SOSLU MAKARNA

1 paket makarna (eriste)

Y2 fincan ceviz

1 yemek kasigi dolmalik fistik

2 dis kiyllmis sarimsak

Y2 cay kasi§i tuz

2 su bardagi taze feslegen yapraklari

3 yemek kasi§i tereyagi

1 cay bardagdi taze rendelenmis parmesan peyniri
1 tutam tuz

1 tutam taze cekilmis karabiber

Dolmalik fistiklari tereyadinda hafif kavurup sogumaya birakin.

Feslegen, sarimsak, peynir, tuz, fistik ve sana yaginin yarisini mutfak robotun da plre haline getirin.
Kalan tereyagini azar azar ekleyip karistirin.

Makarnayi kaynayan tuzlu suya atarak yumusayincaya kadar pisirip stiziin ve tekrar tencereye alin.
Sosu ekleyerek iyice karigtirin ve kapagini kapatip birka¢ dakika beklettikten sonra servis yapin.
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