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PESTO SOSLU LEZITA KANAT

1 paket Lezita Ugsuz Kanat

1 demet taze feslegen

4-5 dal maydanoz

3 dig sarimsak

1 corba kagigi cam fistigi

2 gcorba kagsidi rendelenmis parmesan peyniri
1 cay bardagi zeytinyagi

Tuz

Kanatlar yaglanmis yanmaz bir tavada her iki yizi de kizarincaya kadar pigirin. Pisirme esnasinda tuz serpin.
Pesto sosu hazirlamak igin mutfak robotunuzun dograyici kabina feslegen, maydanoz, peynir, fistik, sarimsak,
tuz ve zeytinyagini koyup sos kivamini alana kadar hizli devirde ¢ekin.

Hazirladidiniz pesto sosundan servis tabaklarina 1-2 kasik kadar yayip tzerine pisirdiginiz Lezita kanatlari
yerlestirin. Arzuya gére Uzerlerine biraz pul biber serpip sicak servis yapin.

ML® Soslu Kanat i¢in tiklayin
ML® Soslu Kanat (gorsel
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