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PESTO SOSLU LAZANYA

1 paket lazanya

Sos igin:

1-2 demet taze feslegen

7-8 dig sarimsak

1 cay bardagi dolmalik fistik

1 cay bardagi zeytinyag

2-3 cay kasigi tuz

1 cay bardadi rende parmesan peyniri

Lazanyay, igine biraz sivi yag ve tuz koydugunuz genis bir tencerede hasglayin.

Sos igin robota feslegen, sarimsak, dolmalik fistik, zeytinyagi ve tuzu koyun. Tiim malzemeyi 30 saniye kadar
robotta kiyin.

Haglanan lazanyayi genis bir firin kabina alin. Hazirladiiniz pesto sosunu tizerine ekleyin. En Uste ise parmesan
peynirini ilave edin. Onceden isitiimig firnda peynir eriyene kadar 5 dakika bekletin.

Uzeri kizaran lazanyayi firinda ¢ikarin. Sicak olarak servise sunun.
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