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PESTO SOSLU GNOCCHI

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 adet patates

1.5 su bardagi un

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi tuz, karabiber
Pesto Sosu igin:

1 demet taze feslegen

1 fncan ¢cam fistig

2 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyag

3 yemek kasigi parmesan peyniri
3 yemek kasigi krema

Oncelikle patatesleri kabuklariyla birlikte haglayin. Soguyunca patatesleri soyun ve rendeleyin. Tuz ve karabiber
ekleyip kanstirin. Ustine yumurta sarisini ekleyip, tekrar karistirin. Unu karisima ilave edip, yogurun. Hamur
elinize yapisiyorsa biraz daha un ekleyebilirsiniz. Hamuru koyacaginiz tezgahin Ustiine biraz un dékiin. Hamuru
buraya alin ve Ustlne tekrar az miktarda un ekleyin. Ardindan hamuru kiigik bir par¢a seklinde kesin. Bu
parcay! uzun bir sosis dilimi gibi acin ve esit pargalarla hamuru kesmeye basglayin. Kestiginiz hamur pargalarini
¢atalin arka kismindan yuvarlayarak hafif tirtikh bir gérinime kavusturun. Hazirladiginiz gnocchi’leri kaynar
suda haslayin. Tel stizge¢ yardimiyla ¢ikarin. Pesto sosu igin; sarimsaklari, cam fistiklarini ve yikayip
kuruttugunuz feslegenleri blenderdan gecirin. Sos halini almaya bagladiktan sonra parmesan peynirini, kremayi
ve zeytinyagini ekleyin. Tekrar karistirin. Sos hazir. Gnocchi ile sosu bulusturabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:178118 « adi:Pesto Soslu Gnocchi  gdnderen:Gl « indirme tarihi:28.03.2025 - 23:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pesto-soslu-gnocchi-vt87360
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/pesto-soslu-gnocchi-178118.jpg
http://www.tcpdf.org

