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PESTO SOSLU GNOCCHI]

Gnocchi

Pesto sos
Parmesan peynir
10 gr tereyagi

Gnocchi leri haglamadan dnce tavada tereyagi ile kavurun. Dig kisimlari hafif kahverengilestikten sonra
makarna gibi haslayin ve sizin. Unutmayin gnocchi makarnadan daha kisa strede hazir olur bu yizden 5 dk
sonra arada bir yumusakhgini kontrol edin. Bu agamadan sonra ihtiyaciniz olan sey pesto sos ve parmesan
peynir. Gnocchi makarnadan daha narin oldugu igin sos ile karistirirken daha dikkatli olun ve pargalamamaya
Ozen gosterin.
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