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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PESTO SOSLU DRUMSTICK

1 eko paket Banvit Izgara Drumstick

1 corba kasigi zeytinyagi

2 ¢orba kagi@! limon suyu

3 dis sarimsak (dévilmas)

75 gr tereyagi (oda sicakhginda)

2 corba kasigi pesto sos

4 adet kuru domates (zeytinyaginda bekletilmis, stizilmis, ince kiyilmig)

Zeytinyag, limon suyu ve sarmisagi ¢irpip, etlerin tizerine gezdirin. Etleri hafifge ovarak her taraflarina iyice
bulayin.

Tereyadl, pesto sos ve kuru domatesleri ¢catalla krema kivamina gelinceye kadar iyice karigtirin.

Etleri siizerek alin ve kapta kalan limonlu zeytinyagini ayirin. Etlerin her tarafina pestolu sosunun 1/3°0nii
slrerek kaplayin. Onceden isitilmig 200° C firinin 1zgara konumunda, Uzerlerine kalan pestolu sostan sik sik
slrerek ve bir kez cevirerek, yaklasik 30-35 dak. pigirin.

Firindan ¢ikarinca fir¢a ile Gzerlerine kalan limonlu zeytinyagindan sirlp, sicak veya soguk servis yapin.
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