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PESTO SOSLU GOREK

200 gr margarin

1 yemek kasigi kuru maya
1 su bardag st

1 cay kasigi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket krem ganti

2 adet yumurta

5-6 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 paket pesto sos

Sutiin igine maya ve seker karistirilarak 5-10 dk kdpirmesi igin beklenir. Bu sirada margarin, yumurta bir kapta
karigtirilir ve yogrulur. Daha sonra koplren maya, elenmis un, toz krem santii kabartma tozu ve tuz ilave edilerek
iyice yogrulur. Hamurun sert olmamasi i¢in unun azar azar ilave edilmesi gerekir. Kulak memesi kivaminda bir
hamur elde edilir. Uzeri nemli bir bez ile kapatilip 30 dk. dinlendirilir.

Dinlenen hamurdan yumurta biyUkligiinde pargalar alinir. Ortalarina 1 tatl kasigi pesto sos konularak sekil
verilir. Uzerine yumurta sarisi siriilip, susam ya da ¢orekotu serpilerek 150 derecede onceden isitilmig
firmimizin 1sis1 180 dereceye ayarlanarak tzeri kizarana kadar pisirilir.
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