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PESTO SOSLU CHEESECAKE

6 kisilik

Gerekli malzeme:

4 domates

80 gr margarin

4 dis sarimsak

Yarim demet feslegen

1 corba kasigi dolmalik fistik
1 ¢corba kasigi rendelenmis kasarpeyniri
3 ¢corba kasiJi zeytinyadi

3 paket tuzlu biskivi

250 gr labne peyniri

1 yaprak jelatin

2 cay bardagi st kremasi
1-2 dal nane

Tuz, karabiber

Pesto sos icin, sarimsaklari soyup ezin. Fesledeni temizleyin. Fesleden, dolmalik fistik, sarimsak, kasarpeyniri,
2 kasik zeytinyagl, tuz ve karabiberi robotta ezip sosu hazirlayin. Biskdvileri bir kaba ufalayin. Oda isisinda
yumusatiimig margarini ilave edip ¢atalla ezin. Hamuru yagh k&gitla kaplanmis 18 cm'lik bir kalibin tabanina
kasigin tersiyle bastirarak yayin. )

Jelatini soguk suda yumusatip elinizle sikarak stiziin. Ug kasik stt kremasini isitip jelatini ilave edin ve
eriyinceye kadar karigtirin. Labne peynirini gukur bir kaba alip pesto sosu ve jelatinli kremayi ilave edin. Mikserle
karistirip kalan sit kremasini ekleyin. Peynirli karigimi biskivi tabaninin tGzerine dékip buzdolabinda bekletin.
Domatesleri yikayip kurulayin ve incecik dilimleyin. Peynirli karigimin Uzerine dekoratif bir sekilde dizin.
Zeytinyadini domateslerin Uzerine ekleyin. Nane yapraklariyla susleyip servis yapin.
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