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PESTO SOS TABANLI PiZZA

Pizza hamuru:

500 grun

100 gr durum bug@day unu
250 ml oda sicakhginda su
1 cay kasigi tuz

3 yemek kasigi yag

7 gr kuru toz maya

Sos igin:

2 paket feslegen

1 avug findik

4 yemek kagigi yag

Ustu icin:

1 adet sogan

1 adet patlican

1 adet kabak

200 gr mantar

1'er adet sari-yesil biber
Biraz brier peyniri

Sos: Havana fesle@enleri ve findiklar koyun ve Gzerine yagi ekleyerek dévin Ara ara yad ekleyerek dévmeye
devam edin ve tuz ekleyin iyice karistirin ve kalin sos kivamina getirin.

Pizza: Pizza tabanini un ile acin firninizda 200 derece de her 2 tarafini 1,5 dakika kadar pigirin firindan aldiginiz
tabana pesto sosunu ince bir kat olarak sirUn.

Bir tavada once biberleri, sonra sogani ve sn son kabak patlican ve mantarlari ekleyerek soteleyin.

Tabanin Gzerine ince dilimlediginiz brier peynirini koyun Uzerine tek kat olacak sekilde sebzelerinizi dizin
Finnda 5 dakika kadar pisirin.
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