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PESTO SOS

400 gr fesleyen

300 gr permesan
75 gr gcam fistigi
150 gr ceviz igi

1 su bardagi siviyag
1 tath kasidi tuz

10 dis sarimsak

Gam fistiklarini ve ceviz iclerini yagsiz tavada ¢am fistiklari hafif kahverengilesene kadar karigtirarak kavurun
(yaklasik 10-15 dakika). Sogumalari igin bir kenara ayirin.

Sarimsaklari ince ince dograyip Uzerine bir tath kasigi tuzu serpin ve bir ¢atal yardimiyla ezerek macun kivamina
getirin.

Ezilmis sarimsak ve feslegen yapraklarini bir mutfak robotunun haznesine atip macun kivamina gelene kadar
calistirin.

Ardindan siviyagi ekleyip tekrar calistirin.

Sonra sirasiyla rendelenmis Parmesan peynirini ve kavrulmus fistik ve ceviz igini ekleyip tamamiyla karisana
kadar calistirin.
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