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PESTİLLİ YUMURTA

3 Yemek Kaşığı Sana Hamurişi
2 Avuç Pestil
1 Adet yumurta

Pestilleri doğrayıp ıslatın sonrada tavaya sana margarini koyun, sana margarin eridikten sonra pestilleri ekleyin
biraz yağda çevirin ve yumurtaları kırın. Bu arada eğer pestiller fazla kuruysa ılık suda biraz bekletebilirsiniz.
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