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PESTILLI TAVUK

4 adet derili tavuk butu

Altin kaplayacak kadar ceviz pestili
2 corba kasigi bal

2 corba kagsigi pekmez

2 gcorba kagsigi sirke

1 cay kasigi Tuz

2 yemek kagsidi margarin

2[ser corba kasigi bal, pekmez ve sirkeyi iyice karistirin. icine de biraz tuz koyun ki tadi ve tuzu dengelensin.
Sosu iyice karistirdiktan sonra dncelikle tavudun derisi altina bigakla birkag ¢izik atin ve bu karigimdan
yedirerek sirln ki sos iyice nifuz etsin. Derisi Uizerine de sostan olabildigince sirmeniz énemli cinku pestille
birlesecek lezzetin kaynagi burasi. Sosu pisirirken 2 kasik sana klasikde koymayi unutmayalim.

Var ise guveg bir kaba, yoksa cam bir kaba cevizli pestili yayin ve tzerine tavuk budunu yerlestirin. Firininizi 145
dereceye ayarlayin ve tavuklar 1 saat 50 dakika bu 1sida pigirin. Usttntn nar gibi pistigini géreceksiniz.
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