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PESTILLI KEK

3 adet yumurta

1 cay bardad seker
150 gr dut pestili

1 su bardagi siviyag

3 ¢corba kasigi yogurt
1 tath kasidi tarcin

1 paket kabartma tozu
1 su bardagi ceviz
2,5 su bardagi un

Seker ve yumurtalar bembeyaz olana kadar cirpilir. Uzerine yogurt yag katilir. Kisa siire daha girpilir. Sonra ufak
parcalar ayriimis pestil, targin, kabartma tozu, un ve en son ceviz katilir. Harg yaglanmis kaliba dékulir. 180
derece firinda yaklasik 50 dakika pigirilir.
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