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PESTILLI KAYGANA

Malzemeler (4 Kisilik):
Kaygana harci:

250 gr. ihk Sit,

20 gr. Erimis Margarin,
100 gr. Un,

2 ad. Yumurta,

tuz,

seker,

I¢ harc:

4 ad. Muz,

2 corba kasig Tereyagi,
200 gr. EIma marmeladi,
100 gr. Pestil.

Tarif:

Kaygana harcindaki malzemeler bir kapta karistirip stzdurdlir. Teflon tavanin ici hafif yaglanarak, bir kepge bu
hargtan ¢ok ince yaprak olarak pigirilir. Muzlar kibrit kesimi dogranip, tereyaginda sotelenir, icine marmelat ilave
edilip, muzlar yumusayin caya kadar kaynatilir. Hazirlanan bu har¢ kayganalara konup, rulo seklinde sarilir.
Tabaklara konup, az su ile inceltilen koyu kivamdaki pestil Gzerine ddkulerek servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:1127 « adi:Pestilli Kaygana « génderen:Hi¢ Kimse « indirme tarihi:31.03.2025 - 13:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pestilli-kaygana-vt1052
http://www.tcpdf.org

