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PESPEMBE

200 g Frenk Gzima (1 su barda@i civarinda)
125 g frambuaz (20 adet gibi)

200 g cilek (15-16 adet)

1 paket krema (200 ml)

1 fincan sGt (75 ml)

1 fincan un (40 g)

1 fincan toz seker (60 g)

2 adet yumurta

Carte d'Or Light Gilekli Dondurma (2 kagik).

Frenk GzUmQ, frambuaz ve cilegi ayiklayip, yikayin. Firin kabini yaglayin ve meyveleri tek sira halinde sikisik
olarak dizin. Krema, s(t, un ve toz gekeri 2 adet yumurta ile girpin. Bu karigimi azar azar meyvelerin Gsttine
dokdiip, tahta bir kasikla Ustlerini diizeltin. Onceden 200°C[Zlde I1sittiginiz firininizda Ustleri kizarana kadar pisirin.
llik veya tercihinize gore sicak olarak Carte d'Or Light Cilekli Dondurma ile servis yapin. Isterseniz gilekli sos ile
sUsleyebilirsiniz.
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