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PESMELBA

1/2 kg. st

10 gr. salep

1 su bardag seker

8-10 ¢orba kasigi krem santi
1 corba kasigi yesil fistik
5-6 seftali

1/2 su bardagi seker

S0tU tencere, icinde ocada koyunuz. Kaynamasina yakin (kaymak baglayip, hava kabarciklari olusurken) salebi
sekerle karistirip site katiniz. Devamli karistirarak 10 dakika pigiriniz.

liklasmasina yakin tekrar karistirarak macun gibi olmasini saglayiniz. Sojuyunca buzluga koyup arada bir alt
Ust ederek dondurunuz. Buzlukta bir gtin bekletiniz.

Eresi guin seftalilerin kabuklarini soyup ikiye bdlindz. Gekirdeklerini ¢ikartip 1/2 su bardagi su ile
yumusayincaya kadar pisiriniz. Sekerini koyup suyunu ¢ektiriniz.

Dondurma kaplarina 3-4 ¢orba kagigr dondurma koyup diizeltiniz. Ortalarina birer tane sogutulmus seftali
kompostosu koyunuz. Krem santiyi krema torbasina koyarak seftalinin etrafina sekilli sikiniz. Uzerine kiyilmis
yesil fistik serpip ikram ediniz.
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