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PESMELBA

5 adet seftali

1 tath kasidi vanilya

250 gram vanilyali dondurma
100 gram bdgurtlen

1 su bardagi krem santi

Seftalilerin kabuklarini soyup, bir tencereye dizin. Uzerini gececek kadar su ekleyin. Vanilya ilave edip kaynatin.
5-10 dakika dinlendirin. Seftalilerden birinin ¢ekirdegini gikardiktan sonra haglama suyundan 1 gay bardagi ile
mikserde karigtirin. Diger haglanmis seftalilerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip kuplara alin. Uzerine vanilyali dondurma
ilave edin. Bégurtlen ve krem santi ile susleyip servis yapin.
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