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PESMELBA

1 kg seftali

1 su bardagi su

1 su bardagi pudra sekeri
1 su bardagi toz seker

1 poset toz krem santi

1 cay bardagi sit

1 avug findik

1 kase ayiklanmig vigne

Seftaliler soyulur, ¢ekirdekleri ¢ikarilir, elma dilimi seklinde dilimlenir. Tencereye aktarilir, Gzerine su ve toz
seker eklenir. Orta ateste fazla yumusamadan pisirilir. Visne, pudra sekeri robottan ggirilerek pure yapilir. Krem
santi ve soguk st cirpilir. Pamelba 1 kisilik porsiyonlar seklinde hazirlanir. Bu nedenle ayakli kaseye sirasiyla
sogumus seftali, visne puresi, findk, krem gsanti konur. Ayni sekilde ikinci kat konur. Bu sekilde kaseler buzlukta
2 saat bekletilir. Daha sonra servise sunulur.
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