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PESMELBA

100 gram dondurulmus visne
4 corba kasig pudra sekeri

2 top kaymakl dondurma

3 ¢corba kagsiJi file badem

1 yemek kasigi margarin

2 tane yarim konserve seftali

Visnelerin buzunu ¢6zdUrUp pudrasgekeri ile birlikte ezerek pire haline getirin. File bademleri yagi ile rengi
doénene kadar teflon tavada kavurun.

Yarim geftalileri ikiye kesin. 2 kigilik kuplara vigne puresini paylastinin. ikiser dilim geftaliyi yerlestirip ortalarina
biber top dondurma koyun. File bademle sisleyip hemen servis yapin.
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